Eld?gggjzsekie Rzeczpospolita Unia Europejska
Europejski Fundusz Spot .

Pierwsze dni stazu

W poniedziatek 6 wrze$nia 2021 r. uczniowie klas trzecich zakwalifikowani do projektu , Europejski staz
zawodowy szansg na sukces uczniow z Pomiechowka” o numerze POWERVET-2020-1-PL01-KA102-
079262 w ramach projektu , Miedzynarodowa mobilnos¢ edukacyjna uczniow i absolwentdéw oraz
kadry ksztatcenia zawodowego” realizowanego ze $rodkéw PO WER na zasadach Programu
Erasmus+ sektor Ksztatcenie i szkolenia zawodowe — rozpoczeli praktyki zawodowe w miejscowosci
Paralia Katerini w Grecji.

Grupa Technik zywienia i ustug gastronomicznych zapoznata sie z:

- uktadem funkcjonalnym pomieszczern w Hotelu Honorata, zasadami magazynowania surowcow i ich
wydawania do produkcji;

- zakresem czynnosci, uprawnieniami i odpowiedzialnoscig na poszczegdlnych stanowiskach pracy;
- zasadami planowania menu na co dzien i szczegélne okazje;

- zasadami przygotowania miejsca pracy, dbania o czystos¢;

- sprzetem i urzgdzeniami oraz zasadami ich obstugi zgodnie z BHP.

Ponadto brata udziat w przygotowaniu bufetu sniadaniowego, dan obiadowych oraz kolacji. Uczniowie
sporzadzali potrawy charakterystyczne dla kuchni greckiej m.in. gyros, horiatiki, sos tzatziki. Brali
udziat w pracach porzadkowych.

Grupa Technik hotelarstwa zapoznata sie z:

- rozktadem pomieszczen w Hotelu Honorata;

- strukturg organizacyjno-prawng, regulaminami i instrukcjami w Hotelu Honorata;

- zastosowaniem procedur postepowania w sytuacji zagrozenia zdrowia i zycia gosci;

- zakresem czynnosci, uprawnieniami i odpowiedzialnoscig na poszczegdlnych stanowiskach pracy;
- zasadami udzielania rdznego rodzaju informacji gosciom hotelu;

- zasadami przedstawienia oferty ustug hotelarskich;

- zastosowaniem srodkoéw czystosci i dezynfekujacych;

- zasadami sprzatania pokoju zajetego i zwolnionego przez gosci;

- obstugg urzadzen i sprzetu do utrzymania czystosci oraz sprzetu stanowigcego wyposazenie jednostki
mieszkalnej;

- zasadami przygotowania sali konsumenckiej i baru do obstugi gosci w obiekcie hotelarskim;
- obstugg $niadan bufetowych;

- sprzataniem stolikdw po positku.



Grupa Technik eksploatacji portéw i terminali zapoznata sie z:

- zakresem dziatania, sktadnikami majgtkowymi i podmiotami wspdtpracujgcymi z hotelem;
- organizacjg przedsiebiorstwa logistycznego;

- zasadami pracy z zamdwieniami;

- obserwacjg i sprawdzaniem stanu realizacji zamdwienia;

- sposobami przyjmowania zlecenl i formami ich opracowywania;

- sposobami doboru srodka transportu do realizacji zadania logistycznego;

- zasadami funkcjonowania magazyndw;

- zasadami BHP w magazynie;

- obrotem towaréw i harmonogramem dostaw, z formami sktadowania towaréw w magazynie;
- zasadami przemieszczania przesytek w magazynie i organizowania czynnosci dodatkowych;
- rodzajami regatdw w magazynie, miejsc sktadowania towaréw;

- zasadami przeprowadzania inwentaryzacji magazynow.

Nie zabrakto tez atrakcji i wspdlnych zabaw w czasie wolnym;)



